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Zur Erganzung und Erweiterung unserer Produkte-Linie

Gesucht: Chriesi-Spezialitdten von sehr hoher Qualitat
Generelle Anforderungen

— Chriesi zu 100% aus der Region Zug-Rigi, Suisse-Garantie zertifiziert
—  Ubrige Zutaten moglichst aus der Region und aus der Schweiz

— Hoher Fruchtanteil

— Keine kinstlichen Aromen

—  Nur naturliche Dickungsmittel

— Wenig Zucker

— Spezialitaten- oder Innovationscharakter

— Korrekte Deklaration der Inhaltstoffe

Zum Beispiel

— Chriesi-Chutney (nach Ihrem Lieblingsrezept oder eigener Rezeptidee in Beilage)
—  Winter-Chriesi-Gewlrz-Punsch

— Getreide-Riegel mit Trockenchriesi

— Sortenreine Chriesi-Konfi (z.B. Lauerzer, Mischler, Zopf, ....)

— Non-Food-Produkte

- usw.

Produktemuster einreichen
— Je 10 Stiick bei Food-Produkten
— Je 5 Stick bei Non-Food-Produkten
— An: zuger-rigi-chriesi AG, Geschéftsstelle, Schluechthof, 6330 Cham

Die eingereichten Chriesiprodukte werden verkdstigt und mit potentiellen Abnehmern degustiert resp. bei
Non-Food-Produkten begutachtet. Auf dieser Basis wird tiber eine eventuelle Aufnahme in das zuger-rigi-
chriesi Sortiment entschieden. Es gibt keine Garantie fur die Aufnahme in die zuger-rigi-chriesi
Produktelinie.

Bei Fragen melden Sie sich bitte bei der Geschéaftsstelle der zuger-rigi-chriesi AG.
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