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Sortenempfehlung Hochstamm Schweiz
gemass Baumschulangebot, 21.05.2012

Schneiderapfel 11005
Albisser, Streifacher, Welscher Grinacher

Beliebter Stammbildner flir Hochstammbaume aus dem Kt. Zurich, um 1746.
Verbreitet. Frucht mittelgross, griingelb, Deckfarbe rétlich. Fleisch saftig, etwas zah,
suss-sauerlich, schwach gewdarzt. Pflickreif A10, bis 2 lagerfahig. Koch- und
Spezialmostapfel.

Feuerbrandbewertung. robust

Bohnapfel 11016
Schalskopr, Glockleaprel, Zimmermadarninle

Vielseitiger Wirtschaftsapfel vom Niederrhein (D), um 1750. Frucht mittelgross,
grun, rétlich marmoriert. Fleisch fest, sauer, wenig Susse, Aroma. Spezialmostapfel.
Wird mlrbe, saftig, schwaches Gewdurz. Pflickreif E10, genussreif E12, lagerfahig
6.

Feuerbrandbewertung. robust

Breitacher 11020
Fuchsapfel, Schiebler, Pomeranzenapfe/

Alte Schweizer Sorte, vor 1774. Mittelschwacher Wuchs. Frucht klein, plattrund,
gringelb, rot angehaucht. Angenehm gewtrztes, festes und susslich-saftiges
Fruchtfleisch. Ernte E10, bis Marz lagerfahig. Friher beliebte Tafelsorte, heute
selten.

Feuerbrandbewertung. robust-aniéliiq

Charlamowsky 11027
Borowitsky, Charlamowski, Charlamowsky, Nalivia, Schalemditzger

In Russland als Samling entdeckt, 1770. In der Schweiz selten. Friher
Sommerapfel, mittelgross, weissgelb, lebhaft rot gestreift. Saures beim Kochen
weiss bleibendes Fleisch. Reife 7-8. Kurz haltbar. Wuchs nachlassend, Fruchtholz
erneuern, vergreist sonst!

Danziger Kantapfel 11034
Blutaprel, Rosenaprel, Rofer Liebesapre/

Alte Sorte unbekannter Herkunft. Fiir Hohenlagen geeignet, dort geslinder. Frucht
mittelgross, kantig, flachig karminrot. Fleisch rétlich, locker, saftig, leicht siissweinig.
Pfltickreif E9, lagerfahig bis 11. Druckempfindlich. Wirtschafts- und Tafelapfel.

Feuerbrandbewertung. robust

Harberts Reinette 11060
Konigsapiel, Immapire/

Guter Tafelapfel aus Westfalen (D), um 1900. Mittelstarker Wuchs. Frucht
mittelgross, griingelb, orangerot verwaschen. Fleisch mittelfest, saftig, suss,
harmonischer Geschmack. Reift M10, bis 3 lagerfahig. Geeignet flr extensiven
Hochstammanbau.
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Hauxapfel 11062
Hux

Samling aus Baden-Wirttemberg (D), um 1920. In der Schweiz selten. Mittelgrosse
bis grosse, rotgestreifte Wirtschaftsapfel, fruchtig sduerlich schmeckend. Pfliickzeit
10, haltbar bis 3. Robust und starkwchsig.

Kaiserapfel 11072
Limperger, Rudinapfel, Weiherméattler

Samling aus Sissach (BL), um 1840, heute selten. Frucht mittelgross, hellgrin,
blassrot marmoriert. Fleisch saftig, schwach gewlrzt, sduerlich, zahe Haut. Reift
E9, ab 11 genussreif, bis 12 lagerfahig. Most- & Kiichenapfel. Friher beliebte
Konservenfrucht.

Feuerbrandbewertung. robust-aniéliq

Klarapfel 11076
Weisser Transparent, Durchsichtiger Sommerapfe/

Beliebte Frihsorte, um 1800. Fur hohere Lagen geeignet. Frucht eher klein, grin,
spater gelblich mit charakteristischem Duft. Fleisch fest, grobzellig, saftig, sduerlich.
Reift 7, kaum lager- und transportfahig. Tafelapfel, zum Kochen und Backen.

Feuerbrandbewertung. robust-aniéiig

Ohio Reinette 11094
Emstaplel, Ohio Pepping, Shannon

Stammt aus Dayton (USA), 1856. Frucht klein-mittelgross, kugelig, weissgelb bis
gelb, selten mit braunroter Deckfarbe. Fleisch grob, saftig. Geschmack erfrischend,
angenehm gewdrzt. Allzweckapfel und Stammbildner. Ernte M10, Lagerung 11-1.

Feuerbrandbewertung. robust-aniéiig

Portugiesische Lederreinette 11105
Grosser Lederapife/

Stammt wahrscheinlich aus Portugal, vor 1800. Frucht mittelgross, grinlich,
lederbraun berostet. Fleisch griinlichweiss, fein, zuckerreich, sdurearm und wirzig.
Neigt zum Schrumpfen, verkocht aber nicht. Ernte E10.

Roter Astrachan 11107
Magadener Erdbeerapfel, Roter Jakobiapre/

Zufallssamling aus Russland, um 1830. Schorfanfallig. Frucht klein, griingelb,
Deckfarbe leuchtendrot, blaulich beduftet. Fleisch saftig, sauerlich-suss, oft fad,
rasch mehlig werdend. Friichte reifen ungleichzeitig von A-M8, 2-3 Wochen haltbar.
Tafelapfel.

Roter Eiser 11108

Klausapfel, Paradiesapiel, Roter Jahrapre/

Herkunft unbekannt, 16. Jh. Frucht mittelgross, tiefrote Deckfarbe. Fleisch
gelblichgrin, trocken, hart, spater mirbe. Geschmack suss, wenig Sadure und
Gewurz. Druckfeste, transportfahige Sorte, geeignet fir Kiche und rauhe Lagen.
Ernte M10, Lagerung -4.
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Sauergrauech 11111
Grauech, Rienggel, Surgrauech, Weinapfe/

Ein Zufallssamling aus Bern, um 1830. Das Fruchtfleisch ist griinlich-weiss, fein und
sehr saftig. Im Geschmack angenehm weinsauerlich und sortentypisch gewurzt. Ab
November genussreif. Spezialmostapfel, auch Tafelobst. Geeignet fiir h6here
Lagen bis 800m.

Feuerbrandbewertung. robust

Roter Stettiner 11126
Roler Winterstettiner, Malerapfel, Roler Backaple/

Sehr alter Wirtschaftsapfel, war friher weit verbreitet. Robust. Frucht mittelgross,
flachkugelig (Plattapfel), flachig dunkelrot verwaschen. Fleisch fest, massig saftig,
sauerlichslss, wenig aromatisch. Pflickreif M10, genussreif ab 12, bis 5 lagerfahig.

Bernhardzeller 11142
JSGhrier, Zwertholzapre/

War in der Ostschweiz schon im 17. Jahrhundert verbreitet, heute selten. Frucht
klein, griingelb, Deckfarbe braunrot. Fleisch fest, saftig, feinzellig, sliss-
weinsduerlich. Reift E10, lagerfahig bis 6. Verwendbar als Koch-, Most-, Dorr-
und Tafelapfel.

Bismarckapfel 11143
Brsmarck

Kam 1870 von Neuseeland Uber England nach Europa. Frucht sehr gross, gelblich,
dunkelrot marmoriert. Fleisch saftig, mirbe werdend, sauerlich mit schwachem,
aber typischen Gewirz. Erntereif M10, genussreif ab 11, lagerfahig bis 3. Tafel- und
Kochapfel.

Grahams Jubildaum 11150

Grahams Jubilaum, Jubilée de Graham

England um1880. Wurde auch als Samlingsunterlage benutzt, selten.
Grosser, gelber, kegelformiger Wirtschaftsapfel mit lockerem,
susslichem Fruchtfleisch. M9 reif, halt bis 11. Tropfsorte! Mittelstarker

The Queen 11154
Konjginapfel, La Reine, Sirler

Vor 1880 als Samling in England gezogen. In der Schweiz noch verbreitet, selten.
Grosser, gestreifter Wirtschafts- und Schauapfel, mildsauerlich, saftig. Reift 9 -10,
halt bis 11. Fur windgeschutzte Lagen und nahrhafte Bdden. Mittelstarker Wuchs.

Nageliapfel 11158
Palmaprel, Campaner, Eisenapfel, Jahrapre/

Die Sorte soll im Kanton Thurgau schon um 1650 verbreitet gewesen sein. Heute
selten. Frucht klein, griingelb, Deckfarbe karminrot. Fleisch fest, saftig, weinsauer,
gerbstoffhaltig. Pflickreif E10, ab E12 genussreif, bis 4 lagerfahig. Most- und
Tafelapfel.

Parkers Pepping 11160

Stammt aus Grossbritannien, vor 1800. Frucht mittelgross, grinlichgelb, rot gefleckt
oder geflammt. Fleisch gelbweisslich, fest und saftig. Geschmack angenehm siss,
weinsauerlich. Vorzuglicher Tafelapfel. Geeignet zum Transport. Ernte E10,
Lagerung 12-3.
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Schoéner von Kent 11163
Belle de Ballaigues, Doppelter Prinzenaple/

Alte englische Tafelapfelsorte, um 1820. Fur kiihle und héhere Lagen bis 900m
geeignet. Frucht gross, walzenférmig, gelb, Deckfarbe rétlich verwaschen, Schale
fettig. Fleisch mirbe, saftig, schwach wiirzig, sliss-sauerlich. Reift A10, bis 2
lagerfahig.

Sodliapfel 11164

Hochwertiger Mostapfel aus Risch, Kanton Zug, um 1780. Frucht mittelgross, grun,
spater gelbgriin, karminrot verwaschen. Fleisch griinlichweiss und saftig.
Geschmack weinsauerlich, schwach gewiirzt. Auch als Kiichenapfel geeignet. Ernte
M10, Lagerung -2.

Feuerbrandbewertung. robust

Weltiapfel 11171
Pormme Welli, Weltiapfe/

Tafelapfel, Mitte des 19. Jhds. in Minnesota aus einem Kern entstanden. Fur
Hoéhenlagen und raues Klima geeignet. Frucht mittelgross, gelb, Deckfarbe blaulich-
rot gestreift-marmoriert. Fleisch saftig, mild sauerlich, schwach aromatisch.
Pflickreif M9-10.

Weisser Astrachan 11190
Astrakan blanche, Weisser Astrachan

’ Vor 1700 in Russland entstanden, in der Schweiz sehr selten. Mittelgrosser,
flachkugeliger, weisslicher, gestreifter Sommerapfel. Saftiges, sauerliches
Fruchtfleisch. Reift 7, max. 2 Wochen haltbar. Auch im Alter noch wiichsig. Wenig
anspruchsvoll.

Siissgrauech 11256

Lokalsorte aus dem Kanton Bern. Kleiner bis mittelgrosser, schén gefarbter
Sussapfel. Besonders als Kiichenapfel geeignet, auch als Tafel- und Dorrapfel
verwendbar. Ernte M9, lagerfahig bis E11.

Feuerbranadbewertung. robust

Transparent von Croncels 11259
Apfel aus Croncels, Glasaprel, Yellow Transparent

Stammt aus Troyes (F), um 1869. Frucht mittel-gross. Druckempfindliche Sorte mit
lockerem, bald mirbem Fleisch. Ausgezeichneter Geschmack. Besonders geeignet
zum Kochen und Dérren, auch als Tafel- und Mostapfel verwendbar. Ernte M8,
Lagerung ES8.

Feuerbrandbewertung. robust-aniélig

Graue Herbstreinette 11310
Reinefte grise d automne

Alte, anspruchslose Sorte, erste Erwahnung im 17. Jahrhundert. Frucht mittelgross,
Schale ledrig, berostet. Fruchtfleisch saftig, mirbe, feinsauerlich-stiss mit
sorteneigenem Gewturz. Erntereif E9-M10, bis 12 lagerfahig. Tafel-, Kiichen-,
Wirtschaftsapfel.
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Baarapfel 11372
Junkerapiel, Nahtaprel, Stotzlicher, Rothacher

Kt. Zug vor 1800. Grosser, gerippter Wirtschaftsapfel mit griinlicher Grundfarbe und
sonnseits rétlich verwaschener Deckfarbe. Derbes, angenehm sauerliches
Fruchtfleisch. Ernte 10, haltbar bis 2. Sich verstarkender Wuchs. Noch verbreitet.

Rote Sternreinette 11382
Reinelte éfolle, Weihnachisapre/

Alte Sorte aus den Niederlanden, vor 1830. Ertragreich. Frucht mittelgross,
gringelb, Deckfarbe flachig himbeerrot, blaulich beduftet. Fleisch fest-zéh, massig
saftig, schwach siiss-sauerlich. Pfliickreif M10, bis 1 lagerfahig. Tafel- und
Kochapfel.

Gelber Edelapfel 11460
Pomme jaune noble

1769 in Yorkshire (GB) erwahnt, in der Schweiz vorwiegend in Garten kultiviert.
Heute selten. Mittelgrosse, flachrunde Allzweckfrucht. Vollreif zitronengelb, viel
Vitamin-C. Fruchtfleisch wirzig sauerlich. Ernte 9, haltbar bis 1. Mittelstark
wachsend.

Marmorapfel 11493
Marbré de Waterville

Vermutlich um 1885 in den Niederlanden entstanden. Frucht klein-mittelgross,
Deckfarbe rot, netzartig berostet. Fleisch knackig, sehr saftig, sauerlich-siss, leicht
gewdrzt. Pflickreif M10, genussreif ab 12, bis 4 lagerfahig. Tafel- und Kiichenapfel.

Sisser Verenacher 11548
Hornussecher, Sigristenapfe/

Alte Siissapfelsorte aus dem Kt. Aargau, vor 1800. Frucht klein-mittelgross,
grungelb, rot gestreift, berostet. Fleisch fein, locker, massig saftig, sliss-wirzig,
braunt sehr schnell. Pflickreif A10, lagerfahig bis 12. Tafel-, Koch- und Dérrapfel.

Kaiser Wilhelm 11718
Empereur Guillaume, /Imperaltore Guglie/mo, Kaliser Wilhelm

Sdmling von 1864, gefunden in der Ndhe von Solingen (D). Verbreitet, aber
selten. Mittelgross, meist flachkugelig. Teils flichig, teils gestreift rot, mit
typischen Lentizellen. Wenig saftig, siisslich. Ernte E9 - M 10, haltbar bis

Spatbliihender Taffet 11831

Stammt aus Hohenheim (D), um 1860. Frucht klein bis mittelgross, hellgelb. Fleisch
saftig mit herbsauerlichem Geschmack. Dank kurzer Entwicklungsdauer fiir
Hohenlagen geeignet, sehr spate Blite und friihe Reife, robust und langlebig. Ernte
M9, Lagerung 9-11.

Dilmener Rosen 12050
Ddflmener Rosen, Ddlmener Rosen, Rose de Diilmen

Um 1870 in Westfalen (D) gefunden, in der Schweiz zerstreut
vorkommend. Grosse Tafel- und Wirtschaftsapfel. Vollreif: orangegelb
mit roten Streifen, druckempfindlich. Mild-sauerliches Fruchtfleisch.
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Prinz Albrecht von Preussen 12054
Albrechiapfe/

Stammt aus Schlesien (D), 1865. Samling von Kaiser Alexander. Frucht gross,
gelblich, Deckfarbe kraftig rot bis blaulichrot. Fleisch fein, sliss-sauerlich mit
schwachem, aber typischem Aroma. Geeignet als Tafel- und Kiichenapfel. Ernte
E9, Lagerung -12.

Geflammter Kardinal 12638

Bischorsmiitze, Dickapfel, Strudelapie/

Alte, sehr robuste Sorte, wahrscheinlich aus Norddeutschland. Verbreitet. Frucht
gross, gelbgrin, Deckfarbe rot geflammt. Fleisch saftig, mirbe, slss-sauer.
Pflickreif E9-M10, lagerfahig bis 2. Vielseitig verwertbar, vor allem fir Apfelkuchen
geeignet.

Pfirsichroter Sommerapfel 11104

Roter Sommerrosenaple/

Alte franzosische Sorte. Mittelstark wachsend. Bendétigt guten Boden. Reifezeit M 8-
A 9. Lagerfahigkeit gering. Frucht klein-mittelgross, weissgriin, rote Deckfarbe,
duftet. Fleisch weiss, locker, saftig, rosenapfelartig gewtrzt. Tafel- und Mostapfel.

Virginischer Rosenapfel 11170
Sommer Gulderiing, Sibirischer Glasapre/

Alte Sorte. Entweder aus den USA oder dem Baltikum. Frucht mittelgross, gelbgriin,
Deckfarbe schwach rot gestreift. Fleisch mittelfest, saftig, sauerlich-siss, etwas
rosenapfelartig gewdrzt. Pflickreif E7, 6-8 Wochen haltbar. Tafel- und
Wirtschaftsapfel.

Galloway Pepping 11411

Bereits 1871 in GB erwahnt, aber alter. In der Schweiz selten. Mittelgrosser,
flachkugeliger, gelber Allzweckapfel mit vielen Roststernen (Lentizellen).
Fruchtfleisch saftig, wirzig. Ernte E9, lagerbar bis 2. Wuchs schwach.

Bittenfelder Samling 11651
Bittenfelder

Bewahrte Samlingsunterlage flir Hochstamm, vorzuglicher Mostapfel.
Hochstens mittelgrosse, zitronengelbe Frichte, saftiges Fleisch mit
viel Zucker und Saure. Ernte E10, Verwertung bis 3. Anfangs

Feuerbrandbewertung. robust

Maunzenapfel 11739
Maunzenapfe/

Alte Most- und Kochapfelsorte aus Deutschland. Frosthart, als Stammbildner
geeignet. Frucht klein-mittelgross, gelbgriin, Deckfarbe hellrot verwaschen. Fleisch
mittelfest, grobzellig, saftig, sduerlich. Pfluckreif A10, ab 11 genussreif, bis 2
lagerfahig.

Feuerbrandbewertung. robust

Ernst Bosch 12659
Emst Bosch
Ende 19. Jhdt. in Deutschland gezichtet, in der Schweiz in Garten

verbreitet, heute selten. Eher kleine, gringelbliche Tafelapfel mit
saftig-sussem Fruchtfleisch. Reich und regelmassig fruchtend, daher
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E

Brauner Matapfel 20187
Brauner Matapfe/

Im 18. Jh. im Siiden von D verbreitet, auch in der Nordwestschweiz, nun
selten. Klein bis mittelgrosse, rundliche, mehrheitlich braunrote
Wirtschaftsépfel mit grobkornigem, sduerlichem Fleisch. Ernte 10, Lagerung

Muskatreinette 20205
Gewlirzrenetfe, Muskatellerrenette, Rolte Badener Renelfe

Sehr alte Sorte, 1608 erwahnt. Frucht klein bis mittelgross, goldgelb, braunrot
marmoriert. Fleisch gelblichweiss. Edler Geschmack, weinsauerlich und
muskatartig. Vorzuglicher Tafelapfel, auch zum Dérren und Kochen. Ernte M10,
Lagerung E11.

Kriigers Dickstiel 20838

Kridgers Dickstie/

Mecklenburg (D) um 1850, in der Schweiz vereinzelt. Mittelgrosse Tafel- und
Allzweckfrucht, speziell vielfarbig gefarbt. Fleisch saftig, feinaromatisch. Ernte 10,
genussreif bis 2. Geringe Anspriiche an Boden und Klima. Guter Trager.
Mittelstarker Wuchs

Safran Pepping 20883
Safran Pepping, Safranpepping

1908 von Mitschurin in Russland aus Samen gezogen, selten. Mittelgrosse,
leuchtend rote Allzwecksorte, besonders fiir kalte, hohe Lagen. Festes leicht
aromatisches Fruchtfleisch. Pflickreif 10, lagerbar bis 4. Anspruchslos, robust,
mittlere Wuchsstarke.

Antonowka 21026

Antonowka

Russland vor 1800, sehr widerstandsfahig. Wurde deshalb in Ziichtung verwendet,
selten. Mittelgrosse-grosse, unregelmassige Wirtschaftsapfel von weissgelber
Farbe. Mirbes feinsaduerliches Fruchtfleisch, pfliickreif 9, haltbar bis 11. Wuchs
kraftig.

Oberlander Himbeerapfel 21598

Lokalsorte aus Oberschwaben. Frucht mittelgross. Vorziglicher Tafelapfel, auch fiir
die Kiiche und zum Mosten. Ernte M10, Lagerung -12.

Feuerbrandbewertung. robust-aniéliiq
Himbeerapfel von Holowaus 22973
Himbeeraprel von Holowaus

In Bohmen (Tschechien) vor 1850 gezogen, in der Schweiz verstreut
vorkommend. Mittelgrosse, gelbrot gestreifte Winterfrucht mit
himbeerartigem Gewdurz. Stielgrube oft durch Nase verengt.
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Birnen

Amanlis Butterbirne 10010
Amanlis Butferbirne, Beurré a Amanlis, Wilhe/mine

Herkunft unklar. 19. Jh., selten. Mittelgrosse, in der Form variable, griin bis
gelbgriine Tafel- und Haushaltsbirne, aromatisch, schmelzend. Ernte ab A9, nur 8
Tage haltbar. Frohwiichsig. Fur Grenzlagen geeignet.

~1L, André Desportes 10014
: :L Anaré Desportes, Dr. Despories
1854 in Frankreich aus Samen gezogen, in der Schweiz selten. Kegelférmige,
. mittelgrosse, gelbgriine Frucht mit roter Deckfarbe. Saftig, sliss, etwas sauerlich,
eigenartig gewlrzt. Reife E7 bis A8, rasch teig. Tafel- und Haushaltsbirne. Mittlere
Wuchskraft.
Deutsche National 10030

Belle et Bonne, Belle sans pépins, Birne ohne Keme, Deutsche National
Bergamotte, Doppelte Herbstbergamotte, Konjgsbime, Schion und Gute,
Siedenburger Butterbirne, Sommerkonig

Stammt aus Deutschland. Geeignete Sorte fur die Kliche oder als Tafelobst.
Lagerung 9-10.

e Bunte Julibirne 10074
Bunte Julibirne, Colorée de Juillet

1837 in Rouen (F) aus Samen gezogen, selten. Kleine Frihbirne. Bei Vollreife

= schén gelbrot. Angenehm gewdrzt. Wird mehlig. Reift M7-A8, sofort verzehren. Bald
schwacher Wuchs, deshalb Verjiingungsschnitt erforderlich. Fiir Grenzlagen
geeignet.

Biischelibirne 10075
Bozy

Die Sorte stammt aus dem Kanton Bern, vor 1800. Heute selten. Baum wachst
mittelstark. Kleine, rundliche Mehrzweckbirne. Griin, teilweise berostet.
Fruchtfleisch fest, siss, wiirzig. Erntreif im Oktober, haltbar bis November.

Vi Doppelte Philippsbirne 10112
Friihe Drel, Sommer-Dre/

Zufallssdmling, um 1800 in Belgien gefunden. Frucht mittelgross-gross, vollreif gelb,

. zahlreiche Lentizellen. Fleisch schmelzend, saftig, sliss-sauerlich, feinherb.
Pfltickreif A-M9, genussreif ab A10, nicht sehr lange haltbar. Tafel- und
Einkochbirne.

Esperens Bergamotte 10128
] Bergamoftte Espéren, Bergamolie Espérens, Decsne, Esperens Bergamotte, Poire
* ad’Espéren

Aus Belgien um 1830, selten. Mittelgrosse Lager-Tafelbirne. Schale rau, mit
verstreuten Rostflecken. Nach Lagerung slss-sauerlich und wohlschmeckend.
Ernte E10-A11. Essreife ab M12 bis 3. Mittelschwacher Wuchs, braucht guten
Standort.
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Frithe Weinbirne 10149

E/sdsserbirne, Fasslillerbirne, Frihe Frankiurterbime, Frihe Weinbime,
Herbslgiritel, Knausbime, FPlulligerbirne, Rothelbirne, Vineuse précoce,
Weinbergbirne, Weinbirne, Zankbirme

Bereits vor 1800 nachgewiesen, Herkunft aber unbekannt, heute selten. Grosse,
schéne D4rr- und Wirtschaftsbirne, saftig, herbsuss, wirzig, teigt schnell. M-E9
reifend, nur eine Woche haltbar. Starker Wuchs, gibt im Alter sehr grosse, wuchtige
Baume.

Sommer-Feigenbirne 10192
Grundbirne, Sommerfejgenbirne

Uralte Sorte unbekannter Herkunft, Reife 8-9, wird schnell teigig. Zum Kochen und
Dorren geeignet, wurde friiher als Tafelbirne verwendet. Kleine, eiférmige Friichte
mit eigentimlich weisslichem Wachsbelag.

\ Gute Graue 10203
Graue Sommerbutterbime, Schone Gabriele
z Sehr alte Sorte, anspruchslos, widerstandsfahig. Frucht klein, berostet, grosse

Lentizellen. Fleisch saftig, schmelzend, siss, leicht weinsduerlich-aromatisch. Reift
E8-M9, nur sehr begrenzt lagerfahig. Tafelfrucht, auch zum Dérren und Einkochen
geeignet.

Herzogin Elsa 10229

Duchesse Elsa

1879 als Samling bei Stuttgart gefunden. Anspruchslos, flir Hohenlagen geeignet.
Frucht mittelgross-gross, griingelb, berostet. Fleisch saftig, siiss mit
sortentypischem Aroma. Pflickreif M9-A10, kaum lagerfahig. Tafel-, Koch-, Dérr-
und Einkochfrucht.

S s Heulampen 10232
¥ Heulampen, Muotataler Birne

Herkunft Innerschweiz, heute selten. Mittelgrosse, griingelb-rotgestreifte Dorr- und
K Kochbirne. Festes, saftiges Fruchtfleisch, zuckerreich, herbsauerlich, gewdrzt.
Ernte M10, 2 bis 3 Wochen lagerbar. Starkwiichsig.

Feuerbrandbewertung. robust

Hofratsbirne 10238

Consefller @ la Cour, Conselller de /a Cour, Hofrats Butferbime, Hofratsbirne,
Maréchal de /a Cour

Von Van Mons (B) um 1840 gezichtet, selten geworden. Recht grosse, grinbraune
Speise- und Haushaltsbirne, wenig braunlichrote Deckfarbe. Saftiges, feinwilrziges
Fruchtfleisch. Pfllickreif E9, nach drei Wochen genussreif. Kraftiger Wuchs.
Hiingler 10245
Hiingelnbime, Hdingler

Alte Innerschweizer Allzweckbirne, selten. Eher kleine Herbstbirne mit griingelber,
sonnseits braunrot verwaschener Schale. Das Fruchtfleisch ist saftreich, slss, ums
Kernhaus etwas steinig. Ernte E9-A10, halt zwei Wochen. Mittlere Wuchskraft.

Josephine von Mecheln 10257
Josefine von Mechein, Josephine de Malines, Josephine von Mecheln

1830 in Belgien aus Samen gezogen, selten. Hochstens mittelgrosse, griine, spater
gelbe Tafelbirne mit feinem, stisswiirzigem Geschmack. Ernte M-E10, essreif ab 12
-2. Schwach wachsend, alternierende Ertrage, robust.
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Julidechantsbirne 10258

Doyenné de Juillet, Heubirne, Juli Dechantsbirme, Julidechantsbirne, Julius
Dechantsbirme

Herkunft unklar, vor 1800, selten. Kleine, schén gefarbte Friihbirne mit sissem,
leicht muskiertem Fruchtfleisch. Reife M-E7, kaum haltbar. Tafelbirne fir den
Hausgarten. Wuchs zuerst kraftig, dann schwacher.

Kannenbirne 10265

Chénlibire, Channebiire, Herbstidngler, Kannenbime, Langler, Langbirne, Porre
channe, Wildliéngler, Wirgbirne

Schon um 1390 in der Schweiz erwahnt, selten. Verwertungsbirne. Schale der
reifen Frucht hellgelb, sonnseits rosa bis rot. Fleisch grobzellig, siss,
gerbstoffhaltig. Wird schnell teigig. Mittelstarker Wuchs, kann sehr gross werden.

Kostliche von Charneu 10278

Légipont, Biirgermessterbirne

Herbstbirne, um 1800. Anspruchslos, geringes Warmebedirfnis. Frucht mittelgross-
gross, gelbgrin, sonnenseits ziegelrot. Fleisch schmelzend, saftig, kraftig suss,
schwache Saure, feinwirzig. Pflickreif E9-M10, haltbar bis 11. Tafel-, Einkoch-,
Dérrbirne.

Luzeiner Langler 10315

Léngler de Luzein, Luzelner Langler

Im Kt. GR verbreitet, sonst selten. Mittelgrosse, grasgriine Dorrbirne, Schale
typische gebandert. Fleisch fest, slissherb, speziell gewurzt. Ernte E10, wird
plétzlich kernteig - dann dorren! Nur in lufttrockenen Lagen schorffrei. Wuchs
mittelkraftig.

Madame Verté 10325

Madame Verte, Quintilius

Um 1810 bei Brussel als Samling entdeckt, in der Schweiz selten. Mittelgrosse,
berostete Tafel- und Kochbirne mit wirzigem Geschmack. Ernte 10, genussreif
nach etwa 4 Wochen, haltbar bis Januar (aus warmer Lage kurzlebiger). Schwacher
Wuchs, garniert gut.

Marie Luise 10329

Braddick's Field Standara, Branddick's Field Standara, Corchorus, Forme de Marie-
Louise, Marie Louise, Marie Luise, Marie-Louise, Marie-Louise de Jersey, Marie-
Louise Donkelaar, Marie-Louise Nouvelle Delcour, Marie-Louise Nova, Marie-

1809 in Belgien aus Samen gezogen, selten. Mittelgrosse Tafel- und
Wirtschaftsbirne, blassgriin mit Rostfiguren, siiss-sauerlicher, leicht wirziger
Geschmack. M-E9 pflickreif, bis 11 haltbar. Wuchs schwach, muss mehrfach
zurlickgeschnitten werden.

Metzer Bratbirne 10341
Carisi, Carizi, Metzer Bratbirne
¥ N Aus Frankreich stammend, in der Schweiz vereinzelt, selten. Kleinfriichtige, rau
{ a8 berostete Mostbirne, stark gerbstoffhaltig, zuckerreich. Reift M-E10, einige Wochen

haltbar. Kraftiger Wuchs, kaum feuerbrandanfallig. Flr trockene Boden geeignet.

Feuerbrandbewertung. robust
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Neue Poiteau 10349
Neuve Poffeau, MNouveau Porteau

Zichtung von Van Mons, ab 1827 verbreitet, in der Schweiz selten. Mittelgrosse bis
sehr grosse Haushaltsbirne mit tribgrinlicher Farbe. Sehr saftig, leicht gewurzt, oft
fade. Ernte E9-M10, bis 11 haltbar. Stark wiichsig, ertragreich. Unempfindliche
Sorte.

Petersbirne 10372

Homusser, Honigbime, Lorenzbirne, Rote Margarethenbirne

Alte Sorte (D), seit 1750 bekannt. Robust, fir Hohenlagen. Frucht mittelgross,
rétlich-gelb. Fleisch halbschmelzend, saftig, sUss, wenig Saure, kraftige, zimtartige
Wiirze. Reift ab M7, bis 20 Tage lagerfahig. Ausgezeichnete Tafel- und
Wirtschaftsfrucht.

Schiirbirne 10483

Golabirme, Schirbime, Verenabirne

Alte Sorte, soll aus der Gegend von Thun stammen, selten. Mittelgrosse,
charakteristisch bauchige Koch- und Wirtschaftsbirne, auch Speisebirne. Saftig,
suss-sauerlich, leicht herb-wirzig. Ernte 9. Kraftiger Wuchs, neigt zu Kahlastigkeit.

Schweizer Wasserbirne 10488
Kugelbirne, Thurgibime, Kuhbirne

Uralte Schweizer Sorte, haufig. Kugelférmige, mittelgrosse, Most- und Dérrbirne.
Fruchtfleisch saftreich, siissherb, bald essbar. Ernte 10, halt vier bis sechs Wochen.
Bei zusagenden Bedingungen sehr wiichsig. Baume kénnen machtig und sehr alt
werden.

Feuerbranadbewertung. robust

Sparbirne 10505

Beau Présent, Beurré de Paris, Briffelerbime, Comini, Cominibime, Cuisse
Maaame, Epargne, Epargne d€fe, Franzmadame, Frauenbirne, Frauenschernkel,
Grosse Frihbire, Grosse Madeleine, Grosse Sormmerbergamolfe, Hellige

Alte Sorte, vermutlich aus Frankreich, selten. Mittelgrosse Tafel- und
Wirtschaftsbirne mit langem Stiel. Grundfarbe weissgriin, blaurote Deckfarbe.
Saftiges, susses, leicht herbsaures Fruchtfleisch. Ernte 8, wird plétzlich teig.
Mittelstark wachsend.

Theilersbirne 10552

Streuler, Therljgsbirne, Fasshbime

Uralte Schweizer Sorte, heute wenig angepflanzt. Meist kleine Allzweckbirne von
veranderlicher Gestalt und knackendem, stissherbem Fruchtfleisch. Ernte A-M9,
wird bald teig. Schorfanfallig, sortentypischer mittelstarker Wuchs.

Wilde Eierbirne 20802
Poire oeuf sauvage, Wilde Ererbirne

Erstbeschrieb 1854 von Lucas, in der Schweiz selten. Mittelgrosse, eiférmige Dorr-
und Mostbirne. Griinlich, sonnseits rétlich angelaufen. Sissherbes Fleisch, E9
reifend, bis 10 haltbar. Kaum feuerbrandanfallig, mittelstark wachsend, bildet
schoéne Krone.

Feuerbranadbewertung. robust
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Madame Favre 10322
Madame Favre

Alte franzosische Tafelbirnensorte, um 1850. Anspruchslos, fliir Hochstamm
- | geeignet. Frucht gross, kugelig, Grundfarbe griingelb, rétliche Deckfarbe, zahlreiche
‘ gelb umhofte Lentizellen. Fleisch feinkdrnig, saftig, siss-warzig, leicht herb.
5 Genussreif E9.

Palmischbirne 10366

Bohmische Bime, Médlesbirme, Schwabenbirne

1598 von Bauhin erwahnt, heute selten. Berostete, kleine Verwertungsbirne.
Fruchtfleisch stssherb, wiirzig, auch roh angenehm. Reife A-M9, bald teig. Starker,
stetiger Wuchs mit Stammauswiichsen. Kaum feuerbrandanfallig. Fir trockene,
nahrstoffarme Boden.

Feuerbrandbewertung.: robust-aniélliq

e Schwarzradler 10486
Schwarzréadler

Seit dem 18. Jh. im Kt. TG bekannt. Verwendung vor allem als Koch- und D&rrbirne,

| selten. Kleine rundliche Fruhbirne, griingelb, sonnenwarts rétlich verwaschen.
Saftiges, slisswirziges Fruchtfleisch. Ernte A9, halt drei bis vier Wochen. Wiichsig
und gesund.

Sommerblutbirne 20774

Sanguinole, Granatbirne

Sehr alte Sorte, Herkunft unbekannt, selten. Kleine, kugelformige Frucht. Fleisch
grobkaornig, eigenartig rétlich marmoriert. Kaum Gerbstoff, siisslicher Geschmack,
wenig Wurze. Reift M8-A9, wird schnell teigig. Geeignet fur Frischverzehr, Dérren,
Kompott.

Karcherbirne 21319

Kargenbirne

Samling aus Schwabisch Hall, 1854 erwahnt, selten. Mittelgrosse Wirtschaftsbirne,
raue, griinliche Schale mit typischen Lentizellen. Fruchtfleisch herbsiss, wirzig.
E9-A10 reifend, 2 bis 3 Wochen haltbar. Feuerbrandresistent. Starker, gesunder
Wuchs.

Feuerbrandbewertung. robust

Ulmer Butterbirne 21385
Ulmer Butterbime

Samling aus der Ulmer Gegend, Erstbeschreibung 1868. Kleine, kugelférmige, helle
Mehrzweckbirne, sonnseits hell- bis braunrot Uberzogen. Langer, dinner Stiel.
Frucht sissfleischig, saftig, wenig gewirzt. Reife E9, zwei Wochen haltbar.
Kraftiger Wuchs.

Bayerische Weinbirne 32484

Erstmals 1906 erwahnt, selten. Grosse, flaschenférmige Most- und Dorrbirne. Sehr
saftig, slissherb, leicht wiirzig. M-E10 reifend, einige Wochen haltbar. Gesunder,
gedrungener Wuchs mit hangenden Zweigen. Feuerbrandresistent.

Feuerbranadbewertung. robust

Paulsbirne 34601

Unklare Herkunft, in der Schweiz sehr selten. Grosse, kreiselférmige Allzweckbirne,
vollreif sehr ansehnlich. Fruchtfleisch siisslich, wenig herb, ab Dezember auch zum
Rohgenuss geeignet. Ernte E10, halt bis 3. Kraftiges Wachstum, anspruchslos und
gesund.
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Rote Lederbirne 34602

Alte Sorte aus Oberdsterreich, in der Schweiz selten. Mittelgrosse, vorzugliche
Mostbirne. Reife E10, mehrere Wochen haltbar. Schlanker, hochstrebender,
schmalkroniger Wuchs, auch fur steinige, trockenen Standorte. Kaum
feuerbrandanfallig.

Feuerbrandbewertung. robust

Kirschen

Basler Langstieler 13012
Dornacher, Mutfenzer, Schwarze Lauber, Wildzwelgte

Alte Baselbieter Sorte. Frucht mittelgross, tiefschwarz, glanzend, platzfest, reift
ungleichmassig. Fleisch eher weich, saftig, siss-sauerlich, kraftig gewurzt. Tafel-,
Konfitiiren- und Brennkirsche. Liefert qualitativ vorzlgliche, gut gefarbte Kompotte.

Frihe Luxburger 13052

Frihe Langstieler

Friher im Kanton Thurgau, Raum Bodensee verbreitet. Frucht mittelgross,
herzférmig, schwarzrot, glanzend. Ziemlich platzfest. Fruchtfleisch weich-mittelfest,
saftig, angenehm gewdarzt. Reift frih-mittelfrih. Eignet sich als Tafel- und
Konfitlirenkirsche.

Gravium 13064

Birrwiler, Braune Herzkirsche, Gravium, Klepfer, Konigskirsche, Langstieler,
Mailénder, Spycherkirsche, Truppler

Alte Sorte unbekannter Herkunft, im Mittelland verbreitet. Schwarzbraune,
mittelgrosse Tafelkirsche mit vorwiegend slissem, mittelfestem Fruchtfleisch,
mittelspat reifend. Kraftiger, hochstrebender Wuchs.

Lampnastler 13101
Brenzer, Kleine Holdinger, Schiampndastler, Stisshaner

Brenn- und Konfitiirenkirsche, war friiher vor allem im Fricktal verbreitet.
Schrotschussanfallig. Frucht eher klein, tiefschwarz, glanzend, platzfest. Fleisch
mittelfest, siss-sauerlich, kraftig gewdrzt, leicht bitter. Mittlere Reifezeit.

i mpdatinn

™ Rigikirsche 13103
X B Grosse Lauerzer, Kleine Lauerzer, Lauerzer, Lowerzer, Rigikirsche
% Hochwertige Brenn-, Tafel- und Konfitlirenkirsche aus der Innerschweiz. Kraftiger
: Q Wuchs, gesund. Frucht klein, herzférmig bis kugelig, schwarz, glanzend, platzfest.

Fleisch weich, sehr saftig, suss, kraftig gewilrzt. Reift mittelfrih.

Mischler 13115
Grosse Lauerzer, Honigkirsche, Mistler

Benotigt sonnige Lagen, sonst schrotschussanfallig. Wuchs kraftig. Frucht klein-
mittelgross, schwarz, glanzend, platzfest. Fleisch weich, saftig, mild, angenehm
gewdurzt. Reifezeit mittelfrih. Tafel- und Konfitirenkirsche, auch als Brennfrucht
geeignet.

Ovale frithe Herzkirsche 13127

Frihe Herzkirsche, Ovale frihe Herzkirsche

Tafelkirsche unbekannter Herkunft, nur noch wenige Baume im Baselbiet. Benotigt
milde Lage, guten Boden. Frucht mittelgross, rot, helle Backen, matt glanzend,
platzempfindlich. Fleisch mittelfest, massig saftig, stiss-sauerlich, mild gewlrzt.
Reift frih.
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6200 NI

Pflaumen

PO

1EW

Rote Lauber 13141
Klausen

Bewahrte Oberbaselbieter Tafel-, Konfitliren- und Brennkirsche, leuchtend rot auf
gelblichem Grunde. Reifezeit mittel. Fruchtfleisch weich bis mittelfest, siss-
sauerlich, erfrischend gut. Wuchs kréaftig, langastig.

Sauerhaner 13150
Schwarze Saure, Siblinger Weichse/

Eine naturlich entstandene Kreuzung zwischen Siss- und Sauerkirsche, selten.
Wuchs kraftig. Frucht mittelgross, schwarz, glanzend, regenempfindlich. Fleisch
weich, sehr saftig, sduerlich-herb, fein gewdrzt. Konfitiiren- und Tafelkirsche. Reift
mittelfrih.

Spate Holinger 13183

Sellisberger, Seltisberger Holinger, Wildzwejgte

War friiher Hauptsorte im Baselbiet. Robust, flir hdhere Lagen geeignet. Frucht
mittelgross, tiefschwarz, glanzend, platzfest. Fleisch weich, locker, saftig, kraftig
sUss-sauerlich, angenehm wiirzig. Reift mittelspat. Tafel-, Konfitliren- und
Brennkirsche.

Rote Schwyzer 22869

Die Sorte wurde im Rahmen des Schweizerischen Obstsorteninventars gefunden.
Ihre Eigenschaften sind noch wenig bekannt und die Sorte muss noch naher
beschrieben werden.

Webers Samling 13210

Samling von Weber, Webers Samiling

Die Sorte wurde 1920 als Samling in Mannedorf (ZH) gefunden, haufig. Kleine bis
mittelgrosse, schwarze, glanzende Konserven- und Tafelkirsche. Fruchtfleisch
mittelfest, massiger Zucker- und Sauregehalt, harmonischer Geschmack. Reifezeit
mittelspat.

Zopfkirsche 13223

Alte Brennkirschensorte aus Arth (SZ), selten. Wachst mittelstark. Frucht klein bis
mittelgross, schwarz, nicht sturmfest. Fleisch mittelfest, saftig, siss und kraftig,
angenehm gewdrzt. Mittelfriih reifend. Als Tafelkirsche meist zu klein.

Belle de Paris 14008
Belle de Parrs, Bonne de Bry

1820 bei Bry sur Marne (F) entdeckt, in der Schweiz selten geworden. Kugelige,
meist kleine, blaue Frihpflaume von ausgezeichnetem Geschmack. Ernte E7-A8.
Fir Frischverzehr und Konfitiire geeignet. Wuchs mittelkraftig, breit.

Ersinger Friihzwetschge 14031

Ahlbachs Frifizwetsche, Eisentaler Frihzwelsche, Ersinger Frihzwerschge,
Gerbers Frihzwetsche, Goladquelle, Précoce Ersinger, Wills Frihzwetsche

Stammt vermutlich aus Deutschland, Ende des 19. Jhds. Fir hdhere Lagen
geeignet. Frucht mittel-gross, blaurot, lila bereift. Fleisch ziemlich fest, saftig,
vorwiegend sauerlich, schwach gewurzt. Gut steinloslich. Reift A8. Kuchen- und
Tafelzwetschge.
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Flotow Mirabelle 14033
Flofow Mirabelle, Mirabelle von Flofow

In der ersten Halfte des 19. Jh. bei Dresden als Samling gezogen. Kleine, kugelige,
gelbe Mirabelle, teils blaurote Deckfarbe. Fruchtfleisch saftig, suss, leicht gewirzt.
Ernte E7-A8, ungleich reifend. Tafelfrucht. Wuchs mittelstark, gute Garnierung.

Reineclaude Althans 14112

Alhann Rigolo, Alhans rofe Reneklode, Althan's Role Relne-Claude, Althana,
Althann, Althann's Reineclaude, Althanova Reneklode, Althans, Althans Reine
Claude, Althans Reneklode, Althans rofe Reneklode, Conaducta, Count Althans

Stammt aus Bohmen (CZE), um 1850. Wurde aus einem Stein der Grossen Griinen
Reineclaude gezogen. Fir héhere Lagen. Frucht gross, kugelig, blaurot, violett
bereift. Fleisch gelblich, weich, ziemlich saftig, sliss und wirzig. Reift A9.

Schoéne von Lowen 14131

Belle de Louvain, Bischofispliaume, Eierpliaume, Schone aus Lowen, Schone von
Lowen

Alte belgische Sorte, in der Schweiz auf 1200 m.u.M noch vorhanden. Sehr grosse,
ovale, rétliche Backpflaume, auch fur Konfitire geeignet. Fleisch weich, saftig,
susssauerlich, angenehm. Reift 8. Wuchs besenartig aufrecht, Fruchtholz hangend.
Baum robust.

Viktoriapflaume 14147

Hulliger-Pliaume, Konigin Victoria, Sharnp's Emperor

Wurde in einem Garten in Sussex (GBR) gefunden und 1840 in den Handel
gebracht. Tragt jedes Jahr reichlich. Frucht gross, oval, weinrot, bereift, Rostpunkte.
Fleisch gelbbraun, saftig, stisslich gewtrzt, etwas grob, bei Uberbehang fad. Reift
ES8.

Wangenheimer 14152

Wangenheims Frihzwelschge

Zufallsamling, 1837 in Gotha (D) gefunden. Ovale bis eiférmige, blaue
Mehrzweckzwetschge von mittlerer Grosse, M8 bis A9 reifend. Reife, voll
entwickelte Frichte schmecken suss-sauerlich, wiirzig, bei Uberbehang fader.
Wuchs mittelstark. Fir hdhere Lagen.

Katalonischer Spilling 20139
Spillig, Spilling

Sehr alte, anspruchslose Pflaume. War noch um 1900 auf Markten zu finden, heute
selten. Mittelstarker Wuchs, ertragreich. Frucht klein, gelb, bereift. Fleisch anfangs
fest, sliss, mirabellenartig. Reift M7. Tafel- und Kompottpflaume.

Hauszwetschge Rudin 14059
Hauszwetschge Ruain

Es existieren verschiedene Hauszwetschgen-Typen. Dieser Typ ist eine Selektion
der Forschungsanstalt Wadenswil. Bei der Hauszwetschge handelt es sich um eine
sehr alte Sorte. Reift E8-E9. Fruchtfleisch fest, wirzig, aromatisch. Vielseitig
verwendbar.

Lohrpflaume 14078

Lohrplaume, Von der Lohr, Zuckerpllaume von der Lohr

Zufallssdmling aus dem Kt. BE, in der zweiten Halfte des 19. Jh. entdeckt. Haufig.
Kleine, gelblich-rote Brennpflaume, auch zum Rohverzehr, fiir die Kiiche und zum
Dorren geeignet. Fruchtfleisch weich, siss, gewirzt. Reife M8-A9. Wuchs
mittelstark, aufrecht.
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rara von Pflanzen und Tieren | végétaux et aux animaux | vegetali e degli animali

Ontariopflaume 14091
Ontariopfiaume

Tafelpflaumensorte aus den USA, kam 1874 in den Handel. Starkwiichsig. Frucht
gross, kugelig, gelbgriin, Haut platzt leicht, reif kaum transportfahig. Fleisch gelb,
weich, saftig, sliss, angenehm gewdrzt. Reift A8.

Opal 14092
Opal

Schwedische Ziichtung, ab 1926 verbreitet, Rotviolette, knapp mittelgrosse,
ertragreiche Rundpflaume flr raue Lagen. Fruchtfleisch mittelfest, angenehm
susslich. Ernte A8. Mittelstarker Wuchs mit lockerer Krone.

Stafner Zwetschge 14140
Starner Zwetschige

Liebhabersorte aus Stafa, Kt. Zirich. Frucht mittelgross, langoval, blaurot-
schwarzrot, bereift. Fleisch gelb, mittelfest, saftig, sehr siiss, mit siissem, etwas
aufdringlichen Nachgeschmack. Reift A9. Fir Konfitiire und Kuchen geeignet.

Sauerkirschen
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Hallauer Aemli 13071
Aemili, Hallauer Aemli, Landaschéfiler Werchse/

Alte Schweizer Sauerkirschsorte, es existieren viele ahnliche Typen. Frucht
mittelgross, leuchtend rot, durchscheinend. Fleisch weich, saftig, sduerlich-herb,
hoher Zuckergehalt, angenehm gewirzt. Reifezeit mittel. Tafel- & Konfitirenkirsche.

Schattenmorelle 13154
Griotfe du Nora, Grosse lange Lotkirsche, Schatfenmorelle

Vermutlich aus den Garten des Chateau de Moreille (F), 1598. Gross,
dunkelbraunrot, mittlerer Glanz, weich, sehr saftig, mit ziemlich Zucker und kraftiger
Saure, leicht herb, erfrischend harmonischer Geschmack, schwacher bis
mittelstarker Wuchs.

Konigin Hortense 13237

Reine Hortense

Kreuzung zwischen Siss- und Sauerkirsche. Stammt vermutlich aus Frankreich,
um 1800. Kraftiger Wuchs. Frucht gross, langlich, leuchtend rot. Dinne,
empfindliche Haut. Fleisch saftig, gelblich mit angenehmem, erfrischendem, suss-
sauerlichen Geschmack.

Ludwigs Friihe 13241

Konigliche Amarelle, Luawigs Frihe

Aus dem Raume Metz-Nancy, 1892. Mittelgross, leuchtend rot, leicht
durchscheinend, starker Glanz, weich, saftig, mit ziemlich Zucker und angenehm
erfrischender Saure, mildes Aroma, harmonischer Geschmack, mittelstarkes
Wachstum.
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